





Banana, Sp&@ T}egamyo@e Chocolobe y,grmmﬁmw

Helado. En una olla mezclan agua, leche de coco, azucan,
00C0a Y sal, calentan a Pueg,o medio moviendo constantemente,

una vez que comience a hervin cocinar un minuto MAs, retinan

0
I WM& clel Puego Yy agregar el o'nooolmle, mezolam, Je)ow* enfriar a
Jrem ev*mlum amb'emle.
Helado P |

Vaciar en la licuadora la mezcla de chocolate agregan la
"9

80 ml qua Vainilla pa‘apa Qo)a, E. Nuez Y Sistema Estabilizante Oeiman,
285 ml Leche de coco

‘iO(MW‘ POW‘OI GS&QMV‘GV‘S& de no 'l'GV)GV‘ QV‘MMOS, PGSGV‘ la mezola

155 ¢ Rzioan a un bowl e imlegmv‘ la nuez en tnozos, Jrv‘a(oa)av\ en o
05 9 Cocoa MAgquina de helado hasta fenen una textura suave, oongehv‘
Z 9 Sal por un pan de horas.
5 mL  Vainlla Palapa Roja
10 ml E. Nuez Pana la mev‘me(ada, en una olla pequena mezolan la mitad del
3 9 Sistema Estabilizante Deiman azuoar Y las Pmm’ouesas, cocer a Puego medio moviendo de
100 4 Nuez tostada troceada vez en cuando hasta que el azican se disuelva Y las
80 4 Chocolate vegano semi amango Frambuesas se Jes(nagan, mientras mezclan el resto del azican
pica do con la Pectina Oeiman, una vez que la mezcla de Frambuesa
esta hinviendo agregav lo pemlina con azioar en Forma de
“uvia, moviendo constantemente para no tenen QIrUMOS,  COCe
‘Mev‘me‘ada de’ P‘MMG“QSG un par de minmlos, por ltimo agregav el (:\oido Citrico Deiman
IS5 9 Azican Yy cocer un pan de minutos mas, enFrian.

90 9 Frambuesas

4 9 peo’rina Deiw\aw Sewvim el L»elado aoompaﬁa&o c)e pla'nlano, mev‘melada,
Z 9 (\oido Gitrico  Deiman Pmm’ouesas, nuez.

Decoracion

4 Platanos

100 9 Frambuesa
50 o Nuez



Ingmﬁmgea
Crumble

o0 9 Avena instantanea

80 ¢ Havina de +V\i90

50 o Mascabado

Z 9 Polvo para hornean

5 wm C. Wlamlequi“a Canela Ante Pan
175 9 Aceite de coco

Relleno

2 Cdta. Feécula de Maiz

Z 9 Acido Citrico Deiman

5 ml qua

150 9 Mermelada de zarzamora

400 9 Frutos 10jos Frescos

En un bowl mezclar avena, havina, azicar Y polvo para hornean, agregan el C. mamleqrui“a Canela Arte

pan con (as yemas Je los Jedos in+egmw e| aoehle Je c0CO (nash o(mlenev‘ una +ex+um Je arena (mhmeaa.
pv\eoalemlaw el (novw)o Qa I90°C Y ou(ov\iw un v‘epv‘amlav\io ouadmdo con papel esﬁe“a.

ara el reuweno, mezoclar \a recula ge wmaiz, 6 c1qo (twco eman el agua, agvegav \a wmevrmelada qQé
Pava o relleno, mezclan la Fécula de maiz, el Aoido Ctvico Deiman o el agua, agregan | oda 4

2AaN2amona g lOS PV‘M"'OS V‘O)OS PV‘OSOOS PiOGdOS deamemle. )mlegmv‘.

Eﬂ 6‘ MOHG PV‘&PGV‘GJO, POV’&V‘ JOS Jrev*oev‘as POW"I’&S C)G la mezo(a C‘& OV‘MMHG AG avena 9 OOMPGO+GV‘ Con la

paw’re trasera de una cuchara, hornean por IS minutos. Retinan del honno, ponew el velleno, colocan

encima de manera uniforme el nesto del omum(o(e, hornean nuevamente pov 30 minutos.

ntrian, contar en wrectangulos ecorar al gusto con Royal icing Ueiman consisTencia espesa.
EP', t f’gl 9& |9+ Rgl"g@' istenc p



iEncuenira nueslres praducles con Tu
Distribuider Faverile 9 en nueslra lienda en ineal

WWW.deiman.com.mx




