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https://www.facebook.com/DeimanSAdeCV/videos/816626487135755
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Crema para batir 3&
Bizcochos de 15 cm (sabor de su Pr ererencia -

Dulce de leche
Fondant blanco
Fondant negro

Fondant rosa

Fondant amarillo
100§ Cajeta horneable
Gotd 4 gota hasta obfenel" e| color Ge%ico\or' negr‘o
deseado
Cantidad necesaria Matizadores Deiman
Cantidad necesaria Pegamento comestible Deiman
Cantidaq necesaria CMC Deiman
Cantidad necesaria Fécula de maiz
Cantidad necessaria Manteca vegetal

MOLDEADO

1.Empareja el pan y coloca en la base para pan, | % Ag
posteriofmente coloca crema entre capa y _g°
capa. Rerrigera. )
2. Corta en forma de cono rZ después haz los
cortes para dar forma a un rostro.
3. Cubre con pasta para resanar y reserva.
4. Para 1a decoracion estira el fondant blanco
en forma circular v cubre.
?. Empieza a modelar el rostro y matiza con
oS matizadores Deiman. )
6. Al fondant co\or:_eado de rosa agrega\e CMC
Deiman y corta pétalos de 3 tamahos en
forma circular o en forma de gota con un
acocador, adelgaza el tondant'y arma las
'0SdS.
7. Posteriormente haz las aplicaciones
doradas con ¥ondanjc amal"i\lo con mo\cle para
tondat, aplicale matizador Deiman dorado v
ge alas con pegamento comestible Deiman.

. Decora con perlas doradas alrededor de los
0\08s.
9‘.) Agrega el toque final con fondant negro
para moldear el cdbello.
10. Coloca 3 tlores y unas hojas matizadas con
dorado.
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. MODO De PREPARACION
& ®
@ Helado de Melén

C. Deiman Natura Melén.

Gelicolor.

Helado de B\ueberry

C. B\ueberry D-15.

Violeta Gelicolor.

Helado Dulce o truco

Naranja Neén

' INGREDIENTES
Helado de Melén
200§ Base en polvo para
helado Cremaya
dmL C. Deiman Natura Melén
Gota a gota hasta Naranja neén Gelicolor
obetner el tono
deseado
<
Helado de B\ueberry V'),
200§ Base en polvo para
helado Cremaya
dmL C. Blueberry D-15
Gota a gota hasta Violeta Gelicolor
obetner el tono
deseado
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https://www.youtube.com/watch?v=KI8PeMjCq3g
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Base en Polvo para Helados
" Ice Cream Mix W
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Tel.: 55 5352 3038 www.deiman.com.mx atencionalcliente@deiman.com.mx

@DeimanSAdeCV @deimanmx o DeimanSA

@ deimancolorysabor



